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今月はぬいぐるみクリーニングがとってもお得な特別価

格の割引券をお付けしました！ 

いつのまにか薄汚れた姿になってしまったお気に入りの

ぬいぐるみも、クリーニングすれば清潔、ふわふわ。かわ

いい姿で帰宅します。 

 

２月 
日 月 火 水 木 金 土 

1 2 3 4 5 6 7 

8 9 10 11 12 13 14 

15 16 17 18 19 20 21 

22 23 24 25 26 27 28 

 □→配達日 赤→休業日 
 
配達などで留守にしていることがありま
す。ご連絡は☎0256-97-1416。 
 

☎0 2 5 6 - 9 7 - 1 4 1 6 
燕 市 下 諏 訪 1 0 - 1 9 

旬の「寒〇〇」 
 

ブリやタラなど、2 月が旬の魚はたくさんありま

す。特に寒い時期に脂がのっておいしくなる魚は

「寒〇〇」と呼ばれることがあります。代表的なも

のは 

・寒サバ：冬に脂が最高潮、刺身やしめ鯖に最適。 

・寒ブリ：身が厚くなり、脂の甘みが増す。刺身やし

ゃぶしゃぶ、照り焼きに。 

・寒ダラ：身が締まり、鍋や汁物向き。 

・寒カレイ：煮つけが特に美味しい。 

・寒イワシ：脂が多く、塩焼きや煮付け向き。 

2 月ごろは特に「寒〇〇」の魚が狙い目ですね。 

当店のコート・ダウン類のクリーニ

ングは、すべて撥水加工付きで

す。別料金は頂きません。 
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